
THE TASTE OF THAILAND 
delikat & AuthEntisch



thailand
authentisch & schön

Der größte Teil seiner Geschichte war das Land, das gegenwärtig Thailand heißt, als Siam bekannt. 
Nach Reformen im Jahr 1932, die das Land von einer absoluten Monarchie in eine konstitu- 

tionelle Monarchie verwandelten, wurde der Name 1939 in Thailand geändert. Thailänder zeigen 
Respekt vor älteren Menschen, indem sie den Kopf senken, wenn sie ihnen begegnen.  

Dabei gilt der Kopf als wichtigster Teil des Körpers. Dieser sollte daher nie von einem Fremden 
berührt werden, auch nicht bei Kindern. 

 
Bangkok ist die Hauptstadt Thailands und die größte Stadt des Landes mit über 8 Mio.  

Einwohner. Es wird typischerweise nur auf Englisch Bangkok genannt. In Thai wird es oft Krung 
Thep Maha Nakhon oder einfach Krung Thep genannt. Der vollständige Name (und gleichzeitig 
längster der Welt) lautet "Krung Thep Mahanakhon Amon Rattanakosin Mahinthara Ayuthaya 

Mahadilok Phop Noppharat Ratchathani Burirom Udomratchaniwet Mahasathan Amon  
Piman Awatan Sathit Sakkathattiya Witsanukam Prasit". 

 
Das bedeutet: „Stadt der Devas, große Stadt (und) Residenz des heiligen Juwels Indras  

(Smaragd-Buddha), uneinnehmbare Stadt des Gottes, große Hauptstadt der Welt,  
geschmückt mit neun wertvollen Edelsteinen, reich an gewaltigen königlichen Palästen,  
die dem himmlischen Heim des wiedergeborenen Gottes gleichen, Stadt, die von Indra 

geschenkt und von Vishvakarman gebaut wurde.“ 

Beim Essen sind Thailänder nicht nur auf ihren eigenen Teller fixiert, sondern schauen, was die 
anderen wollen und brauchen. Sie reichen ihnen oder laden auch schon einmal ungefragt  

Leckereien auf deren Tellern ab. Ob zum Frühstück, Mittag- oder Abendessen: In Thailand wird 
zu jeder Tages- und Nachtzeit herzhaft und warm gegessen, primär mit Gabel und Löffel.  

Messer gibt es meist nicht. Aber die Fleisch- und Gemüsestücke sind meist so groß, das sie ganz 
in den Mund gehen und nicht zerteilt werden müssen.

Wusset ihr, dass der international bekannte Energy-Drink Red Bull ("roter Stier") seinen  
Ursprung in Thailand hat? Das Original-Getränk heißt Krating Daeng ("roter Ochse") und wird 

zur Steigerung von Leistungen verabreicht. Und das Bier meist mit Eiswürfeln serviert wird?  
Ungewöhnlich, macht aber bei der extremen Hitze in den Sommermonaten wirklich Sinn.

WIR WÜNSCHEN EUCH EINEN GUTEN APPETIT 
UND EINE SCHÖNE AUSZEIT IM TUK TUK!



ประเทศไทย 
THAILAND

Das Wort Thailand bedeutet übersetzt das „Land der Freien“.  
Thailand ist das einzige Land in Südostasien, 

das keine europäische Kolonie war.



 
Vorspeisen

1. POHPIA PAK    Leaf             5.00 €
     2 Gemüse Frühlingsrollen mit selbst- 
     gemachter Füllung aus Gemüse und  
     Glasnudeln. Dazu süß-saurer Soße 
     nach eigenem Rezept 1 

2.  POHPIA GAI               5.50€
    2 Frühlingsrollen mit Hühnerfleisch, 
    selbstgemachter Füllung aus Gemüse 
     und Glasnudel. Dazu süß-saurer Soße
    nach eigenem Rezept 1 
 

3. GAI-SATE              6.20 €
    3 Hühnerspießchen  
    mit Erdnusssoße 4,5 

4. GIOW TOHD              
5 gebackene Wantan mit süß-saurer  
Soße nach eigenem Rezept 

Soup Hühnerfleischfüllung 1                         5.20 €
Soup Garnelenfüllung 1,2                              8.00 €

5. PLAH GUNG    Pepper-Hot Pepper-Hot                         10.80 €
     Kleiner scharfer Garnelensalat 
 auf Gurkenschiffchen mit Zitronengras, 
 roten Zwiebeln, Chilipaste 
 und Kaffirlimettenblätter  1,2,4,6,B   

6. SOM TAM THAI  Pepper-Hot Pepper-Hot Pepper-Hot            16.00 €
     grüner Papayasalat mit Chili 
 Knoblauch, grüne Bohnen, Tomate,  
 Karotten und Erdnüssen 1,5  | wahlweise   Leaf

7. GUNG THORD              10.80 €
     5 Große frittierte Garnelen in 
     Teigmantel. Dazu süß-saurer Soße 
     nach eigenem Rezept 1,2,3

8. GAI THORD                 7.50 €
    Mariniertes Hühnerschenkelfleisch 

in Panade, ohne Knochen. 
Dazu süß-saure Chili-Soße 1,3

ผักฉ่อย 
PAK CHOI (PHAK KWANGTUNG)

Pak Choi ist ein Blattgemüse, das aus der Familie der Kreuzblütler stammt. Die Anbauweise von Pak Choi
umfasst eine schnelle Wachstumsphase, wobei das Gemüse oft schon wenige Wochen nach

der Aussaat geerntet wird, was zu seinem frischen und milden Geschmack beiträgt.

ตะไคร้
ZITRONENGRAS (TAKRAI)

Zitronengras ist ein langblättriges Kraut mit frischem, zitronigem Aroma und wird häufig in der
thailändischen Küche verwendet. Es verleiht Suppen, Currys und Salaten

einen einzigartigen, erfrischenden Geschmack.



ผักฉ่อย 
PAK CHOI (PHAK KWANGTUNG)

Pak Choi ist ein Blattgemüse, das aus der Familie der Kreuzblütler stammt. Die Anbauweise von Pak Choi
umfasst eine schnelle Wachstumsphase, wobei das Gemüse oft schon wenige Wochen nach

der Aussaat geerntet wird, was zu seinem frischen und milden Geschmack beiträgt.

 
suppen

9. TOM KHA                   
     Kokossuppe mit 
     Kaffirlimettenblätter, Galgant,  
     Zitronengras, Limettensaft,  
     Pilzen und Koriander  

Soup Gemüse und Tofu 1,6  Leaf             7.00 €
Soup Hühnerfleisch 4                               7.00 €
Soup Garnelen 4                                        9.00 €

10. TOM YUM  Pepper-Hot Pepper-Hot
Scharf-saure Suppe mit      
Kaffirlimettenblätter, Zitronengras,  
Galgant, Chillipaste, Pilzen  
und Koriander

Soup Gemüse und Tofu 1,2,4,6                   7.00 €
Soup Hühnerfleisch 1,2,4,6                         7.00 €
Soup Garnelen 1,2,4,6                                  9.00 €

11.  WAN TAN SUPPE
kleine Portion     

Soup mit Hühnerfleischfüllung, 
 Pak Choi und Koriander 1,6             8.00 €
Soup mit Garnelenfüllung, 
 Pak Choi, Karotten, 
 Koriander 1,2,6                  10.50 €

große Portion     
Soup mit Hühnerfleischfüllung, 
 Pak Choi und Koriander 1,6           12,80 €
Soup mit Garnelenfüllung, 
 Pak Choi, Karotten, 
 Koriander 1,2,6               15,00 €
   

12. GOUY TIAO NUA             
Reisnudelsuppe mit Rinderfilet,
Sojasprossen, geröstetem Knoblauch
und Koriander 1,6,14,B,C

kleine Portion                                           9.50 €
große Portion                                          15.00 €

13. GOUY TIAO PED              
Reisnudelsuppe mit Ente,
Sojasprossen, geröstetem
Knoblauch und Koriander 1,6,14,B,C

kleine Portion                                           9.50 €
große Portion                                          15.00 €



ใบมะกรูด 
KAFFIRLIMETTENBLÄTTER (BAI MAKRUT)

Kaffirlimettenblätter, auch bekannt als Bai Makrut, sind die glänzend grünen Blätter des
Kaffir-Limettenbaums. Sie sind ein Schlüsselelement in der thailändischen Küche und verleihen

Gerichten wie Suppen, Currys und Salaten ein intensives, zitrusartiges Aroma.

ตะไคร้
ZITRONENGRAS (TAKRAI)

Zitronengras ist ein langblättriges Kraut mit frischem, zitronigem Aroma und wird häufig in der
thailändischen Küche verwendet. Es verleiht Suppen, Currys und Salaten

einen einzigartigen, erfrischenden Geschmack.

 
Thailändische 

lauwarme Salate

44. LAB GAI    Pepper-Hot Pepper-Hot                              17.00 €
Gehacktes Hühnerfleisch gewürzt  
mit getrocknetem Chili, Limettensaft,  
rote Zwiebeln, Minze, Koriander und  
Kaffirlimettenblätter 4

45. YAM NUA   Pepper-Hot Pepper-Hot                              20.50 €
Rinderfilet mit Chili Dressing 
dazu Tomaten, Gurken, rote Zwiebeln 
und Koriander 4

46. LAB PED  Pepper-Hot Pepper-Hot                               19.50 €
Entenfleisch Salat mit
getrocknetem Chili, Limettensaft,
rote Zwiebeln, Minze, Koriander
und Kaffirlimettenblättern 4  

47. LAB TAUHU  Pepper-Hot Pepper-Hot                              17.00 €
Salat mit getrocknetem Chili,
Limettensaft, rote Zwiebeln, Minze,
Koriander und Kaffirlimettenblättern 4,6   | 
wahlweise   Leaf 



แกงพะแนง 
PANAENG CURRY ( GÄNG PANAENG )   

Das Panaeng Curry besteht aus getrockneten Chilischote, geriebene Limettenschale,
Garnelenpaste, Galgant und Koriander. Sie schmeckt etwas salziger als die anderen Sorten.

แกงมัสมั่น 
MASSAMAN CURRY (GÄNG MASSAMAN)  

Das Massaman Curry besteht aus getrockneten roten, aber etwas milderen Chilischoten, Zitronengras 
und Garnelenpaste. Ein weiterer Bestandteil dieser Paste sind Nelken und grüner Pfeffer. 

Sie stammt aus dem Süden Thailands und bedeutet übersetzt auch Moslem-Curry.

แกงเผ็ด 
ROTES THAI CURRY  (GÄNG PHET)

Das rote Curry  besteht aus getrockneten Knoblauch, Garnelenpaste, Koriander, Galgant, Zitronengras, 
Thai-Schalotten, Kreuzkümmel und roten Thai-Chilis, die der Paste die rote Farbe verleihen. 

แกงเขียวหวาน  
GRÜNES THAI CURRY (GÄNG KIAW WANN) 

Das grüne Curry besteht zum großen Teil aus frischen thailändischen grünen Chilis. Weitere Zutaten 
sind Gewürze wie z.B. gerösteter Koriandersamen, Galgant, Knoblauch, Garnelenpaste und Zitronengras.

แกงกะหรี่ 
GELBES CURRY (GÄNG GARI) 

Die gelbe Currypaste ist mild und enthält unter anderem rote getrocknete Chilis, Knoblauch,
Zimt und Gewürznelken und Ingwer. Ihre gelbe Farbe erhält die Paste durch das Gewürz Kurkuma.



โหระพา  
THAI-BASILIKUM (HORAPA)

Thai-Basilikum, bekannt als Horapa, ist ein unverzichtbares Kraut in der thailändischen Küche, 
bekannt für seinen süß-würzigen Geschmack. Es wird oft in Stir-Frys und Currys verwendet, um 

diesen eine aromatische Note zu verleihen.

 
Thai Curry

14. GÄNG MASSAMAN  Pepper-Hot
Massaman-Curry mit Kokosmilch, 
Kartoffeln, Erdnüssen 
und Röstzwiebeln 2,4,5

Soup Tofu und Gemüse                         14.90 €
Soup Hühnerfleisch                               14.90 €
Soup Rinderfilet                                    20.90 €
Soup Ente                                                19.90 €
Soup Garnelen 1,2,4,6                                 17.90 €

15.  GÄNG PHET   Pepper-Hot Pepper-Hot 
Rotes Thai-Curry mit Kokosmilch,  
Thai-Auberginen, Bambussprossen,  
Paprika und Thai-Basilikum 2,4   

Soup Tofu und Gemüse                         14.90 €
Soup Hühnerfleisch                               14.90 €
Soup Rinderfilet                                    20.90 €
Soup Ente, Ananas & Tomaten            19.90 €
Soup Garnelen & Ananas                      17.90 €
Soup Jackfruit, Ananas & Tomaten     14.90 €

16. GÄNG KIAW WANN   Pepper-Hot Pepper-Hot 
Grünes Thai-Curry mit Kokosmilch, 
Thai-Auberginen, Bambussprossen, Paprika 
und Thai-Basilikum 2,4 

Soup Tofu und Gemüse                         14.90 €
Soup Hühnerfleisch                               14.90 €
Soup Rinderfilet                                     20.90 €
Soup Ente                                                19.90 €
Soup Garnelen 1,2,4,6                                17.90 €

17. GÄNG PANAENG   Pepper-Hot Pepper-Hot Pepper-Hot
Panaeng-Curry mit Kokosmilch,  
kleine Thai-Auberginen, Peperoni,  
Kaffirlimettenblätter & Thai-Basilikum 2,4

Soup Tofu und Gemüse                         14.90 €
Soup Hühnerfleisch                               14.90 €
Soup Rinderfilet                                     20.90 €
Soup Ente                                                19.90 €
Soup Garnelen 1,2,4,6                                17.90 €

18. GÄNG GARLI   Pepper-Hot 
Gelbes Thai-Curry mit Kokosmilch, 
Kartoffeln, Ananas, Karotten und Lauch

Soup Tofu und Gemüse   Leaf                 14.90 €
Soup Hühnerfleisch                               14.90 €
Soup Rinderfilet                                    20.90 €
Soup Ente                                                19.90 €
Soup Garnelen 1,2,4,6                                 17.90 €
Soup Jackfruit (ohne Kartoffeln)  Leaf  14.90 €

กระชาย 
FINGERWURZ (KRACHAI)

Krachai, auch als Fingerwurz bekannt, ist eine Wurzelknolle, die in der thailändischen Küche
für ihre erdige und leicht scharfe Note geschätzt wird. Sie ist in Südostasien heimisch und wird

häufig in Currys, Meeresfrüchtegerichten und als Gewürzpaste verwendet.



กระชาย 
FINGERWURZ (KRACHAI)

Krachai, auch als Fingerwurz bekannt, ist eine Wurzelknolle, die in der thailändischen Küche
für ihre erdige und leicht scharfe Note geschätzt wird. Sie ist in Südostasien heimisch und wird

häufig in Currys, Meeresfrüchtegerichten und als Gewürzpaste verwendet.

 
aus dem wok

19. PAD GRAPAU   Pepper-Hot Pepper-Hot Pepper-Hot
Gebratene grüne Thai-Bohnen, Paprika, 
Zwiebeln, Thai-Basilikum, Peperoni,  
Chili und Knoblauch

Soup Tofu 1,6,B,C  Leaf                                 14.90 €
Soup gehacktes Hühnerfleisch 1,4,14,B,C 14.90 €
Soup Rinderfilet 1,4,14,B,C                         20.50 €
Soup Ente 1,4,14,B,C                                     19.90 €
Soup Garnelen 1,2,4,14,B,C                            17.90 € 
Soup Jackfruit 1,B,C  Leaf                           14.90 €

20. PAD MED MAMUANG 
Gebratene Paprika, Zwiebeln,  
Karotten, Zuckerschoten, Lauch  
und Cashewnüssen   

Soup Tofu 1,6,B,C  Leaf                                 14.90 €
Soup Hühnerfleisch 1,6,14,B,C                    14.90 €
Soup Rinderfilet 1,6,14,B,C                         20.90 €
Soup Ente 1,6,14,B,C                                     19.90 €
Soup Garnelen 1,6,14,B,C                              17.90 €
Soup Jackfruit  1,B,C  Leaf                          14.90 €

21.   PAD GRATIAM PRIK THAI 
Knoblauch-Pfeffer Soße auf einem  
Gemüsespiegel, geröstetem Knoblauch  
und Koriander 1,6,14,B,C   

Soup Tofu 1,6,B,C  Leaf                                 14.90 €
Soup Hühnerfleisch 1,6,14,B,C                    14.90 €
Soup Rinderfilet 1,6,14,B,C                         20.90 €
Soup Ente 1,6,14,B,C                                     19.90 €
Soup Garnelen 1,6,14,B,C                              17.90 € 
Soup Jackfruit  1,B,C  Leaf                           14.90 €

22. PAD PHET   Pepper-Hot Pepper-Hot  
Gebratene Curry-Paste, Paprika,  
Thai-Bohnen, Thai-Auberginen,  
Bambus, Krachai, grüner Pfeffer  
und Thai-Basilikum  1,2,4,6,14,B 

Soup Tofu                                             14.90 €
Soup Hühnerfleisch                                       14.90 €
Soup Rinderfilet                                    20.90 €
Soup Ente                                                19.90 €
Soup Garnelen                                          17.90 €
Soup Jackfrucht                                      14.90 €



มะขาม 
TAMARINDE (MAKHAM)

Tamarinde, in Thailand als Makham bekannt, ist eine Frucht, die für ihren säuerlich-süßen Geschmack 
geschätzt wird. Sie wird häufig in der thailändischen Küche verwendet, um Gerichten wie Tamarinden-

sauce, Pad Thai und verschiedenen Currys eine ausgewogene Süße und Säure zu verleihen.

 
aus dem wok

 
Gebratene Reisnudeln

23. PAD PAK  
Gebratenes gemischtes Gemüse    

Soup Tofu 1,6,B,C  Leaf                                 14.90 €
Soup Hühnerfleisch 1,6,14,B,C                    14.90 €
Soup Rinderfilet 1,6,14,B,C                         20.90 €
Soup Ente 1,6,14,B,C                                     19.90 €
Soup Garnelen 1,6,14,B,C                              17.90 €
Soup Jackfruit  1,B,C  Leaf                          14.90 €

25. PAD THAI   
Gebratene Reisnudeln in selbstgemachter 
Tamarindsoße mit Tofu, Sojasprossen,  
Ei, Erdnüssen und Lauch    

Soup Gemüse 1,3,4,5,6,14,B,C                        14.90 €
Soup Hühnerfleisch 1,3,4,5,6,14,B,C              14.90 €
Soup Rinderfilet 1,3,4,5,6,14,B,C                  20.90 €
Soup Ente  1,3,4,5,6,14,B,C                              19.90 €
Soup Garnelen 1,2,3,4,5,6,14,B,C                      17.90 €

24. PAD KHING  
Gebratener Ingwer, Paprika, Zwiebeln,  
Sojabohnenpaste, Lauch  

Soup Tofu 1,6,B,C  Leaf                                 14.90 €
Soup Hühnerfleisch 1,6,14,B,C                    14.90 €
Soup Rinderfilet 1,6,14,B,C                         20.90 €
Soup Ente 1,6,14,B,C                                     17.90 €
Soup Garnelen 1,6,14,B,C                              17.90 €
Soup Jackfruit  1,B,C  Leaf                           14.90 €

26. PAD SIU   
Gebratene breite Reisbandnudeln  
mit Gemüse und Ei 

Soup Tofu 1,3,6,14,B,C                                    14.90 €
Soup Hühnerfleisch 1,3,6,14,B,C                   14.90 €
Soup Rinderfilet 1,3,6,14,B,C                        20.90 €
Soup Ente 1,3,6,14,B,C                                     19.90 €
Soup Garnelen 1,2,3,6,14,B,C                           17.90 €



กระเพรา  
THAI-BASILIKUM (GRAPAU)

Grapau, eine Sorte des Thai-Basilikums, ist bekannt für seine scharfen und pfeffrigen Noten. Es ist 
ein zentrales Gewürz in der thailändischen Küche, besonders beliebt in Gerichten wie Pad Kra Pao, 

wo es zusammen mit Chili und Fleisch für ein intensiv gewürztes, aromatisches Erlebnis sorgt.

 
Gebratener Reis

 
Kinder-Menü 

für Kinder unter 14 Jahren

27. KHAU PAD   
Gebratener Reis mit Tomaten, Zwiebeln, 
Lauch und Ei    

Soup Tofu und Gemüse 1,3,6,14,B,C            14.90 €
Soup Hühnerfleisch 1,3,6,14,B,C                  14.90 €
Soup Rinderfilet 1,3,6,14,B,C                        20.90 €
Soup Ente 1,3,6,14,B,C                                    19.90 €
Soup Garnelen & Ananas 1,2,3,6,14,B,C       17.90 €

29. KHAU PAD    
Gebratener Reis mit Tomaten, Zwiebeln, 
Lauch und Ei   

Soup Gemüse 1,3,6,14,B,C                               8.50 €
Soup Hühnerfleisch 1,3,6,14,B,C                     8.50 €

 
30. PAD PAK     

Gemischtes Gemüse 

Soup Gemüse 1,6,14,B,C                                 8.50 €
Soup Hühnerfleisch 1,6,14,B,C                       8.50 €

28. KHAU PAD GRAPAU  Pepper-Hot Pepper-Hot Pepper-Hot   
Gebratener Reis mit Zwiebeln, Chili, 
Thai-Basilikum und Spiegeleier   

Soup Tofu und Gemüse 1,3,6,14,B,C           15.50 €
Soup gehacktes 
 Hühnerfleisch1,3,6,14,B,C                               15.50 €
Soup Rinderfilet 1,3,4,6,14,B,C                      21.90 €
Soup Ente 1,3,4,6,14,B,C                                20.90 €
Soup Garnelen 1,2,3,4,6,14,B,C                       18.90 €

31.  KHAU GAI THORD                             9.00 €  
Mariniertes Hühnerschenkelfleisch  
ohne Knochen mit Panade  
und Jasminreis 1,3

32. KHAO KAI JIAO                                   7.80 €  
Jasminreis mit Thai-Omelette 1,3,4,6 



ข้าวเหนียว
KLEBREIS (KHAO NIEW)

Klebreis, in Thailand als Khao Niew bekannt, ist eine Reissorte, die besonders in den nordöstlichen
Regionen Thailands verbreitet ist. Traditionell wird Klebreis in Bambuskörben gedämpft, wodurch

er seine einzigartige Konsistenz und seinen charakteristischen Geschmack erhält.

 
Extra Beilagen 

NUR IN VERBINDUNG MIT EINEM HAUPTGERICHT

 
Nachtisch

  Soup Eine Portion Reis                             3.00 €
 Soup Eine Portion gebratenen Reis3 

              (anstatt gedämpftem Reis)            5.50€
 Soup Eine Portion gebratener Nudeln3 

              (anstatt gedämpftem Reis)            5.50€                   
  Soup Extra Gemüse                                  4.50 €
  Soup Extra Hühnerfleisch                        5.00 €

33.  KHAO NIEW MAMUANG  Leaf      10.90 €
Thai Mango mit süßem Klebreis,  
geröstetem Sesam und Kokossoße 11   

34. GLUOW THORD                                 7.80 €
Gebackene Bananen mit Honig,  
Sesam und Kokosraspeln 1,3,11  

        EINE KUGEL EIS EXTRA                 2.50 €

Soup Extra Tofu                                       5.00 €
Soup Extra Rinderfilet                            8.00 €
Soup Extra Garnelen                                6.50 €
Soup Extra Ente                                        9.50 €
Soup Extra Curry Soße                            3.50 €
Soup Extra Cashewnüsse                         4.00 €
Soup Extra Spiegeleier                             4.00 €

35. GLUOW THORD EIS CREME         9.50 €
Gebackene Bananen 
mit Sesam, Kokosraspeln 
und Speiseeis 1,3,11  

36. KHAO NIEW EIS CREME                8.50 €
Süßer Klebreis mit Speiseeis  
und Erdnüssen 8 



อาหารข้างทาง 
STREETFOOD     

Der erste Michelin-Stern für Streetfood wurde einer 70-jährigen Straßenköchin
in Bangkok verliehen.

คนไทยรับประทานอาหารร่วมกัน
โดยใช้ช้อนกลาง

SHARING IS CARING

Es wird geteilt. Alles mit jedem. Es kommen viele unterschiedliche Gerichte 
in die Tischmitte und jeder isst, worauf er Lust hat.

เพลงชาติไทย
NATIONALHYMNE

Um 8.00 Uhr morgens und um 18.00 Uhr abends wird die Nationalhymne Thailands 
vielerorts auf Lautsprechern, im Radio und im Fernsehen gespielt. Die Leute lassen dabei 

alles stehen und liegen und richten sich auf, wenn sie nicht sowieso gerade stehen.



เบียร์สิงห์  
SINGHA BIER

Singha Bier, ein ikonisches thailändisches Lagerbier, wurde erstmals 1933 von der Boon Rawd Brauerei
hergestellt und ist nach dem mythischen Löwen aus der thailändischen Mythologie benannt.

Es ist bekannt für seinen vollmundigen Geschmack mit einer leichten Hopfennote

 
getränke 

ALKOHOLFREI

SÄFTE   
Orangensaft 0,2l                                      3.50 €
Orangensaft 0,4l                                    5.50 €
Orangensaftschorle 0,2l                        2.70 €
Orangensaftschorle 0,4l                        4.10 €
Apfelsaft 0,2l                                          3.50 €
Apfelsaft 0,4l                                          5.50 €
Apfelsaftschorle 0,2l                              2.70 €
Apfelsaftschorle 0,4l                              4.10 €
Johannisbeersaft 0,2l                             3.50 €
Johannisbeersaft 0,4l                             5.50 €
Johannisbeerschorle 0,2l                       2.70 € 
Johannisbeerschorle 0,4l                       4.10 €
Maracujasaft 0,2l                                    3.50 €
Maracujasaft 0,4l                                    5.50 €
Maracujasaftschorle 0,2l                       2.70 €
Maracujasaftschorle 0,4l                       4.10 €

 

SOFTDRINKS   
Coca Cola 0,33 l                                     3.20 €
Coca Cola Zero 0,33 l                            3.20 €
Coca Cola Light 0,33 l                           3.20 €
Fanta 0,33 l                                             3.20 €
Mezzo Mix 0,33 l                                    3.20 €
Sprite 0,33 l                                             3.20 €
hausgemachter Thai Eistee 0,4 l          4.50 €
Schweppes Bitter Lemon 0,2 l              3.00 €
Schweppes Ginger Ale 0,2 l                  3.00 €

WASSER   
Selters naturell 0,25 l                             2.50 €
Selters naturell 0,75 l                             5.50 €
Selters medium 0,25 l                            2.50 €
Selters medium 0,75 l                            5.50 €
Selters classic 0,25 l                               2.50 €
Selters classic 0,75 l                               5.50 €



เบียร์สิงห์  
SINGHA BIER

Singha Bier, ein ikonisches thailändisches Lagerbier, wurde erstmals 1933 von der Boon Rawd Brauerei
hergestellt und ist nach dem mythischen Löwen aus der thailändischen Mythologie benannt.

Es ist bekannt für seinen vollmundigen Geschmack mit einer leichten Hopfennote

 
getränke 

ALKOHOLHALTIG

GLASS-CHAMPAGNE Heitlinger Red 
 (Cuvée aus Pinot Meunier, 
 Pinot Noir, Dornfelder) 12             5.50 €
GLASS-CHAMPAGNE Schorle                                                 4.20 €

Weingut Heitlinger, Östringen-Tiefenbach   
Trocken, elegantes, dunkles Rot, sanfte,  
weiche Tanninstruktur, feines Spiel  
von Brombeere, Sauerkirsche, kühle mine- 
ralische Tönen und feinen Röstaromen.  
Ideal für den spontanen Weingenuss.
 

GLASS-CHAMPAGNE Dornfelder 12                                         3.80 €
GLASS-CHAMPAGNE Schorle                                                  2.80 €

Vier Jahreszeiten Winzer eG, Bad Dürkheim 
Halbtrocken, tiefes Violettrot, verhaltene Säure mit 
weichem Tannin, ausgeprägte Aromen von Schwarzkir-
sche, Pflaume, fruchtbetonter, harmonischer, moder-
ner Rotwein.

 

WEINE
Alle Weine enthalten Sulfite  
und werden einem 0,2 l Glas ausgeschenkt  

GLASS-CHAMPAGNE Riesling 12                                               4.90 €
GLASS-CHAMPAGNE Schorle                                                  3.80 €

Weingut K.F. Groebe, Westhofen 
Trocken, kräftiges Sonnengelb, herzhafte,  
aber geschliffene Säure, klare,  
frische Fruchtnote von Pfirsich, Apfel  
und Aprikose, eleganter, klassischer  
deutscher Riesling der Oberklasse.
  

GLASS-CHAMPAGNE Weissburgunder 12                               6.50 €
GLASS-CHAMPAGNE Schorle                                                 4.50 €

Weingut Schwedhelm, Zellertal-Zell 
Trocken, helles Strohgelb, frische, 
knackige Säure, in der Nase Aromen  
von Mandelblüten, gelben Früchten,  
dezenter Eukalyptus-Note, feine Mineralik  
am Gaumen, leichte Feuerstein-Note,  
zarter Schmelz.

GLASS-CHAMPAGNE Portugieser Weissherbst (Rosé) 12    3.80 €
GLASS-CHAMPAGNE Schorle                                                  2.80 €

Vier Jahreszeiten Winzer eG, Bad Dürkheim 
Trocken, kräftiges Lachsrosa, weiche, elegante 
Säure, Aromen von frischen Walderdbeeren, 
roten Johannisbeeren, klassischer Weißherbst  
aus einem der besten Weinbaubetriebe der Pfalz.

เบียร์ลีโอ 
LEO BIER

Leo Bier, ein populäres thailändisches Lagerbier, wurde von der renommierten Boon Rawd Brauerei 
eingeführt. Es zeichnet sich durch einen milden, leicht malzigen Geschmack aus und ist eine beliebte 

Wahl in Thailand, bekannt für seine Erfrischung und Zugänglichkeit.



 
getränke 

ALKOHOLHALTIG

 
heissgetränke

FLASCHENBIERE   
Schöfferhofer Hefeweizen hell 0,5 l   3.80 €
Schöfferhofer Kristall 0,5 l                   3.80 €     
Schöfferhofer alkoholfrei 0,5 l             3.80 €
Weizenradler 0,5 l                                  4.50 €
Alkoholfreies Radler 0,5 l                     4.50 €
Clausthaler 
alkoholfrei extra herb 0,33 l                 3.00 €
Radeberger Pils alkoholfrei 0,33 l        3.00 €

THAI BIERE  
Singha Bier (lieblich, malzig) 0,33 l     3.90 € 
Chang Bier (mild, weich) 0,33 l           3.90 €
Leo Bier  (süß, malzig) 0,33 l                3.90 €

SPIRITUOSEN   
Mekhong  Rum 4 cl                                3.50 €
Mekhong Rum Cola 0,2 l                      3.80 €
Aperol Spritz 0,2 l                                   7.00 €

PILS VOM FASS   
Radeberger 0,3 l                                     3.20 €
Radeberger 0,5 l                                     4.20 €
Radler 0,3 l                                              2.80 €
Radler 0,5 l                                              4.00 €

KAFFEE & KAKAO 
Kaffee                                                       2.50 €
Espresso                                                   2.00 €
Espresso Doppio                                     2.50 € 
Cappuccino 7                                            3.50 €

Espresso Macchiato 7                               2.50 €
Cafe au Lait  7                                           3.50 €
Latte Macchiato 7                                    3.50 €
Kakao 7                                                       3.50 €

เบียร์ช้าง  
CHANG BIER

Chang Bier, ein bekanntes thailändisches Bier, wurde erstmals 1995 von der Thai Beverage
Company eingeführt. Der Name "Chang" bedeutet Elefant in Thai, ein Tier, das in der

thailändischen Kultur hoch geschätzt wird. 



เบียร์ช้าง  
CHANG BIER

Chang Bier, ein bekanntes thailändisches Bier, wurde erstmals 1995 von der Thai Beverage
Company eingeführt. Der Name "Chang" bedeutet Elefant in Thai, ein Tier, das in der

thailändischen Kultur hoch geschätzt wird. 

ชาเขียว 
SENCHA (CHA KHIAW)

Sencha wird durch das Dämpfen der Teeblätter unmittelbar nach der Ernte hergestellt, um deren Oxidation
zu verhindern. Dieser Prozess verleiht Sencha seinen charakteristischen, frischen

und leicht herb-süßlichen Geschmack sowie eine leuchtend grüne Farbe. 

 
teeauswahl 

IN DER KANNE

Schon der erste Schluck verbreitet angenehme Wär-
me, umhüllt von einem ungewöhnlich lieblichen, vollen 
Kräutergeschmack
Zutaten: Ingwer (35 %), Anis, Fenchel, Süßholzwurzel, 
Zitronengras, schwarze Pfefferkörner, Zimtstückchen, 
Kamillenblüten, süße Brombeerblätter, Rosenblüten, 
Zitronenverbene

Mug-Hot Ingwer auf Kräutern                         5.00 € 

Dieser süße, aromatische Tee leuchtet rubinrot wie 
kernige, reife Granatäpfel. Vollmundig, nachhaltig im 
Geschmack mit angenehmer Säure
Zutaten: Hibiskus, Apfelstückchen, Hagebuttenschale, 
süße Brombeerblätter, Orangenschale, Aroma, Ringel-
blumenblüten, Rosenblüten, Granatapfelstückchen

Mug-Hot Schwetzinger 
      Schlossgartenfrüchte                       5.00 €

UNSERE TEES

Feinblättriger Sencha der Spitzenklasse:  
hellgrün in der Tasse, von feiner  
Bitterkeit mit einem Hauch von Süße,  
ein interessanter Genuss. 
Zutaten: grüner Tee

Mug-Hot Fancy Sencha Bio                             5.00 €

Ein sanfter, sortenreiner Chinatee - nur 
mit zarten Jasminblüten verfeinert: eine 
vollendete Harmonie.
Zutaten: grüner Tee, Jasminblüten

Mug-Hot Jasmintee mit Blüten                       5.00 €

Ausgewogene Mischung vollblumiger
Second-Flush-Gartentee  
Zutaten: schwarzer Tee

Mug-Hot Darjeeling Superfine                        5.00 €



ตลาดน้ำา
SCHWIMMENDE MÄRKTE

Thailands schwimmende Märkte, wie der berühmte Damnoen Saduak Markt, sind nicht nur Touris-
tenattraktionen, sondern auch wichtige Handelszentren, wo Händler in traditionellen Holzbooten 

frisches Obst, Gemüse, lokale Speisen und Handwerkskunst verkaufen.

ชาเย็นิ
Thai-Eistee (Cha Yen)

Thai-Tee, bekannt als "Cha Yen", ist ein stark gebrühter, süßer Tee, der oft mit Kondensmilch 
versetzt und über Eis serviert wird. Seine markante orange Farbe erhält er durch Zugabe von 

Lebensmittelfarbe oder Tamarindenextrakt. Cha Yen ist ein beliebter Aperitif und wird oft vor 
oder nach einer Mahlzeit genossen.



 
allergene

& ZUSATZSTOFFE

Zusatzstoffe
A mit Konservierungsstoffe
B mit Farbstoffen
C mit Geschmacksverstärkern

Unsere Schärfegrade
  pikant           Pepper-Hot           
  scharf           Pepper-Hot Pepper-Hot      
  sehr scharf  Pepper-Hot Pepper-Hot Pepper-Hot   

Vegane Gerichte  Leaf  

1 Glutenhaltig
2 Krebstiere
3 Eier und Eiererzeugnisse
4 Fisch und Fischerzeugnisse
5 Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse
6 Soja und Sojaerzeugnisse
7 Milch und Milcherzeugnisse
8 Schalenfrüchte (Nüsse)
9 Sellerie und Sellerieerzeugnisse
10 Senf und Senferzeugnisse
11 Sesamsamen
12 Schwefeldioxid und Sulfide
13 Lupinen
14 Weichtiere

ลอยกระทง 
LOY KRATHONG FESTIVAL     

Das Loy Krathong Festival, in Thailand jährlich gefeiert, ist berühmt für seine Tradition, geschmückte 
Krathongs auf Wasserwegen schwimmen zu lassen. Diese kleinen Boote symbolisieren das Loslassen 
von Sorgen und Ängsten und sind ein zentraler Bestandteil der thailändischen Kultur, der Gemein-

schaft und Hoffnung fördert.

ตลาดน้ำา
SCHWIMMENDE MÄRKTE

Thailands schwimmende Märkte, wie der berühmte Damnoen Saduak Markt, sind nicht nur Touris-
tenattraktionen, sondern auch wichtige Handelszentren, wo Händler in traditionellen Holzbooten 

frisches Obst, Gemüse, lokale Speisen und Handwerkskunst verkaufen.

ดินแดนแห่งรอยยิ้ม 
LAND DES LÄCHELNS

Thailand wird oft als das "Land des Lächelns" bezeichnet. Dieser Spitzname spiegelt die freundliche 
und gastfreundliche Haltung der thailändischen Bevölkerung wider, die Besucher oft mit einem herz-

lichen Lächeln begrüßt.



THE TASTE OF THAILAND 
delikat & AuthEntisch

unsere öffnungszeiten 
Dienstag -Sonntag | 17 - 22 Uhr 

Montags | Geschlossen 

Küche bis 21:30

folgt uns auf Instagram oder Facebook  
& hinterlasst euer Feedback!

www.thaituktuk.de


