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Der grof3te Teil seiner Geschichte war das Land, das gegenwartig Thailand heif3t, als Siam bekannt.
Nach Reformen im Jahr 1932, die das Land von einer absoluten Monarchie in eine konstitu-
tionelle Monarchie verwandelten, wurde der Name 1939 in Thailand geandert. Thailander zeigen
Respekt vor alteren Menschen, indem sie den Kopf senken, wenn sie ihnen begegnen.
Dabei gilt der Kopf als wichtigster Teil des Korpers. Dieser sollte daher nie von einem Fremden
beruhrt werden, auch nicht bei Kindern.

Bangkok ist die Hauptstadt Thailands und die grof3te Stadt des Landes mit uber 8 Mio.
Einwohner. Es wird typischerweise nur auf Englisch Bangkok genannt. In Thai wird es oft Krung
Thep Maha Nakhon oder einfach Krung Thep genannt. Der vollstandige Name (und gleichzeitig
langster der Welt) lautet "Krung Thep Mahanakhon Amon Rattanakosin Mahinthara Ayuthaya

Mahadilok Phop Noppharat Ratchathani Burirom Udomratchaniwet Mahasathan Amon
Piman Awatan Sathit Sakkathattiya Witsanukam Prasit".

Das bedeutet: ,Stadt der Devas, grofe Stadt (und) Residenz des heiligen Juwels Indras
(Smaragd-Buddha), uneinnehmbare Stadt des Gottes, grole Hauptstadt der Welt,
geschmuckt mit neun wertvollen Edelsteinen, reich an gewaltigen koniglichen Palasten,
die dem himmlischen Heim des wiedergeborenen Gottes gleichen, Stadt, die von Indra
geschenkt und von Vishvakarman gebaut wurde.*

Beim Essen sind Thailander nicht nur auf ihren eigenen Teller fixiert, sondern schauen, was die
anderen wollen und brauchen. Sie reichen ihnen oder laden auch schon einmal ungefragt
Leckereien auf deren Tellern ab. Ob zum Fruhsttick, Mittag- oder Abendessen: In Thailand wird
zu jeder Tages- und Nachtzeit herzhaft und warm gegessen, primar mit Gabel und Loffel.
Messer gibt es meist nicht. Aber die Fleisch- und Gemusestucke sind meist so gro3, das sie ganz
in den Mund gehen und nicht zerteilt werden mussen.

Wusset ihr, dass der international bekannte Energy-Drink Red Bull ("roter Stier") seinen
Ursprung in Thailand hat? Das Original-Getrank heif3t Krating Daeng (“roter Ochse”) und wird
zur Steigerung von Leistungen verabreicht. Und das Bier meist mit Eiswurfeln serviert wird?
Ungewohnlich, macht aber bei der extremen Hitze in den Sommermonaten wirklich Sinn.

WIR WUNSCHEN EUCH EINEN GUTEN APPETIT
UND EINE SCHONE AUSZEIT IM TUK TUK!
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1. POHPIA PAK &) 5.00 € 5. PLAH GUNG 10.80 €
2 Gemuse Fruhlingsrollen mit selbst- Kleiner scharfer Garnelensalat
gemachter Fiillung aus Gemuse und auf Gurkenschiffchen mit Zitronengras,
Glasnudeln. Dazu su3-saurer Sof3e roten Zwiebeln, Chilipaste
nach eigenem Rezept ' und Kaffirlimettenblatter 2468
2.POHPIA GAI 5.50€ 6. SOM TAM THAI 16.00 €
2 Frihlingsrollen mit Hihnerfleisch, gruner Papayasalat mit Chili
selbstgemachter Fillung aus Gemiise Knoblauch, grine Bohnen, Tomate,
und Glasnudel. Dazu sti8-saurer Sof3e Karotten und Erdniissen™® | wahlweise ¥,
. 1
Dl eEens it 7.GUNG THORD 10.80 €
3. GAI-SATE 6.20 € 5 Grof3e frittierte Garnelen in
3 Huhnerspielichen Teigmantel. Dazu sti3-saurer Sof3e
mit Erdnusssofle 4° nach eigenem Rezept'??
4.GIOW TOHD 8. GAI THORD 7.50 €
S gebackene Wantan mit suf3-saurer Mariniertes Hihnerschenkelfleisch
Sof8e nach eigenem Rezept in Panade, ohne Knochen.
Dazu sui3-saure Chili-Sof3e '
& Hihnerfleischfiillung' 520 €
W) Garnelenfillung '2 8.00 €

by
w
My lAs
ZITRONENGRAS (TAKRAI)
Zitronengras ist ein langblattriges Kraut mit frischem, zitronigem Aroma und wird haufig in der

thailandischen Kuche verwendet. Es verleiht Suppen, Currys und Salaten
einen einzigartigen, erfrischenden Geschmack.
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9. TOM KHA groBe Portion
Kokossuppe mit < mit Huhnerfleischfullung,
Kaffirlimettenblatter, Galgant, Pak Choi und Koriander "® 12,80 €
Zitronengras, Limettensaft, W 3
Pl 7 Koriand < mit Garnelenfillung,
t o el et Pak Choi, Karotten,
A\ . Koriand 125 15,00 €
< Gemiise und Tofu "¢ &) 7.00 € Skl Vak
o Hihnerfleisch* 7.00 €
- 12. YTIA A
2 Garnelen* 9.00 € Sau oy

Reisnudelsuppe mit Rinderfilet,

Sojasprossen, gerostetem Knoblauch
1,6,14,8,C

10. TOM YUM
Scharf-saure Suppe mit

Kaffirlimettenblatter, Zitronengras,

und Koriander

o ; kleine Portion 9.50 €
Galgant, Chillipaste, Pilzen sfofie Portion 15.00 €

und Koriander

13. GOUY TIAO PED

& Gemiise und Tofu 1246 7.00 € ; ;
Wi ! R del Ente,
7 Huhnerfleisch 246 7.00 € S;:::roi::rfpgee:;:ctetr:ni
- 1,2,4,6 .
w7 Garnelen 9.00€ Knoblauch und Koriander 4.8
11. WAN TAN SUPPE kleine Portion 9.50 €
kleine Portion grof3e Portion 15.00 €

< mit Huhnerfleischfillung,
Pak Choi und Koriander ® 8.00€

< mit Garnelenfiillung,
Pak Choi, Karotten,
Koriander ¢ 10.50 €

1
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PAK CHOI (PHAK KWANGTUNG)

Pak Choi ist ein Blattgemuse, das aus der Familie der Kreuzblutler stammt. Die Anbauweise von Pak Choi
umfasst eine schnelle Wachstumsphase, wobei das Gemuse oft schon wenige Wochen nach

der Aussaat geerntet wird, was zu seinem frischen und milden Geschmack beitragt. /
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THAILANDISCHE
LAUWARME SALATE

44. LAB GAI 17.00 € 46. LAB PED 19.50 €
Gehacktes Hihnerfleisch gewurzt Entenfleisch Salat mit
mit getrocknetem Chili, Limettensaft, getrocknetem Chili, Limettensaft,
rote Zwiebeln, Minze, Koriander und rote Zwiebeln, Minze, Koriander
Kaffirlimettenblatter 4 und Kaffirlimettenblattern*

45. YAM NUA 20.50 € 47.LAB TAUHU 17.00 €
Rinderfilet mit Chili Dressing Salat mit getrocknetem Chili,
dazu Tomaten, Gurken, rote Zwiebeln Limettensaft, rote Zwiebeln, Minze,
und Koriander # Koriander und Kaffirlimettenblattern*° |

wahlweise &/

Tunzngm

KAFFIRLIMETTENBLATTER (BAl MAKRUT)

Kaffirlimettenblatter, auch bekannt als Bai Makrut, sind die glanzend griinen Blatter des
Kaffir-Limettenbaums. Sie sind ein Schlusselelement in der thailandischen Kiche und verleihen

Gerichten wie Suppen, Currys und Salaten ein intensives, zitrusartiges Aroma. |
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PANAENG CURRY (GANG PANAENG)

Das Panaeng Curry besteht aus getrockneten Chilischote, geriebene Limettenschale, :

Garnelenpaste, Galgant und Koriander. Sie schmeckt etwas salziger als die anderen Sorten. -

WANNANU . AT

MASSAMAN CURRY (GANG MASSAMAN)

Das Massaman Curry besteht aus getrockneten roten, aber etwas milderen Chilischoten, Zitronengras
und Garnelenpaste. Ein weiterer Bestandteil dieser Paste sind Nelken und gruner Pfeffer.
Sie stammt aus dem Suden Thailands und bedeutet ubersetzt auch Moslem-Curry.
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F GELBES CURRY (GANG GARI) 7.
Die gelbe Currypaste ist mild und enthalt unter anderem rote getrocknete Chilis, Knoblauch,
Zimt und Gewurznelken und Ingwer. lhre gelbe Farbe erhalt die Paste durch das Gewturz Kurkuma.
-
£ J_\ -
,. | LANLER ¢
j ROTES THAI CURRY (GANG PHET) ® S

Das rote Curry besteht aus getrockneten Knoblauch, Garnelenpaste, Koriander, Galgant, Zitronengras,

Thai-Schalotten, Kreuzkimmel und roten Thai-Chilis, die der Paste die rote Farbe verleihen.

LLANLDEINIU

GRUNES THAI CURRY (GANG KIAW WANN)

Das grune Curry besteht zum grof3en Teil aus frischen thailandischen griinen Chilis. Weitere Zutaten
sind Gewurze wie z.B. gerosteter Koriandersamen, Galgant, Knoblauch, Garnelenpaste und Zitronengras.
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14. GANG MASSAMAN /5

Massaman-Curry mit Kokosmilch,
Kartoffeln, Erdnussen

und Rostzwiebeln 4
& Tofu und Gemiise 14.90 €
< Hihnerfleisch 1490 €
< Rinderfilet 2090 €
& Ente 19.90 €
& Garnelen %246 1790 €

15. GANG PHET

Rotes Thai-Curry mit Kokosmilch,

Thai-Auberginen, Bambussprossen,
Paprika und Thai-Basilikum >*

& Tofu und Gemiise 14.90 €
o Hihnerfleisch 14.90 €
& Rinderfilet 2090 €
< Ente, Ananas & Tomaten 19.90 €
< Garnelen & Ananas 17.90 €

< Jackfruit, Ananas & Tomaten 14.90 €

16. GANG KIAW WANN

Griines Thai-Curry mit Kokosmilch,
Thai-Auberginen, Bambussprossen, Paprika
und Thai-Basilikum %*

152NN

THAI CURRY

& Tofu und Gemiise 14.90 €
& Hihnerfleisch 1490 €
& Rinderfilet 2090 €
% Ente 1990 €
< Garnelen 1246 17.90 €

17. GANG PANAENG

Panaeng-Curry mit Kokosmilch,
kleine Thai-Auberginen, Peperoni,
Kaffirlimettenblatter & Thai-Basilikum 2#

< Tofu und Gemiise 14.90 €
< Hihnerfleisch 1490 €
O Rinderfilet 2090 €
 Ente 19.90 €
< Garnelen 246 17.90 €

18. GANG GARLI 5

Gelbes Thai-Curry mit Kokosmilch,

Kartoffeln, Ananas, Karotten und Lauch

& Tofu und Gemise &/ 14.90 €
& Hihnerfleisch 1490 €
< Rinderfilet 2090 €
< Ente 19.90 €
< Garnelen %246 1790 €

< Jackfruit (ohne Kartoffeln) &) 14.90 €

THAI-BASILIKUM (HORAPA)

Thai-Basilikum, bekannt als Horapa, ist ein unverzichtbares Kraut in der thailandischen Kuche,
bekannt fur seinen stuf3-wurzigen Geschmack. Es wird oft in Stir-Frys und Currys verwendet, um

diesen eine aromatische Note zu verleihen.
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19. PAD GRAPAU

AUS DEM WOK

Gebratene grine Thai-Bohnen, Paprika,

Zwiebeln, Thai-Basilikum, Peperoni,

Chili und Knoblauch

& Tofu e8¢ &)

1490 €

) gehacktes Hihnerfleisch '8 14.90 €

A\Y .

<’ Rinderfilet'*'4BC
‘U‘ Ente "414B.C

A\Y

< Garnelen "%#4B.C

< Jackfruit B¢ £)

20. PAD MED MAMUANG

Gebratene Paprika, Zwiebeln,
Karotten, Zuckerschoten, Lauch
und Cashewnussen

\\

< Tofu'6BC £)

\\ . .

< Huhnerfleisch "¢'4B<
AY .

< Rinderfilet¢'4B¢
‘U‘ Ente 1614B,C

\\

<’ Garnelen "6'48C

< Jackfruit '8¢ £)

20.50 €
19.90 €
1790 €
1490 €

1490 €
1490 €
2090 €
19.90 €
17.90 €
1490 €

21. PAD GRATIAM PRIK THAI

Knoblauch-Pfeffer Sof3e auf einem

Gemusespiegel, gerostetem Knoblauch

und Koriander 6148

\\

< Tofu 16BC &)

\\ . .

7 Huhnerfleisch 6148
ALY .

7 Rinderfilet 15148
& Ente 6'4,8,C

A\Y

< Garnelen "%'4B<

< Jackfruit B¢ £)

22. PAD PHET

Gebratene Curry-Paste, Paprika,
Thai-Bohnen, Thai-Auberginen,

Bambus, Krachai, griiner Pfeffer

und Thai-Basilikum 246148

\\

7 Tofu

& Hihnerfleisch
< Rinderfilet

\\

< Ente

< Garnelen

< Jackfrucht

nacae

FINGERWURZ (KRACHAI)

1490 €
1490 €
2090 €
19.90 €
1790 €
1490 €

14.90 €
1490 €
2090 €
19.90 €
17.90 €
1490 €

Krachai, auch als Fingerwurz bekannt, ist eine Wurzelknolle, die in der thailandischen Kiche
fir ihre erdige und leicht scharfe Note geschatzt wird. Sie ist in Stidostasien heimisch und wird
haufig in Currys, Meeresfrichtegerichten und als Gewurzpaste verwendet.
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23. PAD PAK 24. PAD KHING
Gebratenes gemischtes Gemuse Gebratener Ingwer, Paprika, Zwiebeln,
Sojabohnenpaste, Lauch

7 Tofu'$8C & 1490 €

< Hihnerfleisch 16148 14.90 € < Tofu 16BC &) 14.90 €
< Rinderfilet 548 2090 € < Hihnerfleisch 16148< 14.90 €
< Ente "6148C 19.90 € < Rinderfilet 648.C 2090 €
< Garnelen 16148¢ 1790 € < Ente'6148C 17.90 €
< Jackfruit B¢ £) 14.90 € < Garnelen 1614BC 1790 €

< Jackfruit '8¢ &) 1490 €

e | BEGRATENE REISNUDELN - me—

25. PAD THAI 26. PAD SIVU

Gebratene Reisnudeln in selbstgemachter Gebratene breite Reisbandnudeln

Tamarindsof3e mit Tofu, Sojasprossen, mit Gemuse und Ei

Ei, Erdnussen und Lauch

& Tofu 136148C 1490 €

& Gemiise "3456/4BC 1490 € & Hihnerfleisch '36148¢ 1490 €
o Hihnerfleisch "3456148¢ 1490 € o Rinderfilet36148¢ 2090 €
o Rinderfilet "3456148¢ 2090 € o Ente'36M8C 19.90 €
¢ Ente '3456/48C 19.90 € < Garnelen 236148.C 17.90 €

N
& Garnelen "2345614BC 17.90 €

NeUNN

TAMARINDE (MAKHAM)

Tamarinde, in Thailand als Makham bekannt, ist eine Frucht, die fur ihren sauerlich-suBen Geschmack
geschatzt wird. Sie wird haufig in der thailandischen Kuche verwendet, um Gerichten wie Tamarinden-
sauce, Pad Thai und verschiedenen Currys eine ausgewogene Sufe und Saure zu verleihen.
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— GEBRATENER REIS

27. KHAU PAD
Gebratener Reis mit Tomaten, Zwiebeln,

Lauch und Ei

< Tofu und Gemiise 13:6148.C 14.90 €
< Hihnerfleisch 136148 14.90 €
U Rinderfilet 36148 2090 €
< Ente’36148C 19.90 €
< Garnelen & Ananas "236148C 1790 €

s K INDER—MENU

28. KHAU PAD GRAPAU

Gebratener Reis mit Zwiebeln, Chili,
Thai-Basilikum und Spiegeleier

& Tofu und Gemiise 13:6148.C 15.50 €
¥ gehacktes

Huhnerfleisch'3614.8.C 15.50 €
< Rinderfilet 346148 2190 €
Y Ente’346148C 2090 €
U Garnelen 12346148 18.90 €

fir Kinder unter 14 Jahren

29. KHAU PAD
Gebratener Reis mit Tomaten, Zwiebeln,
Lauch und Ei

& Gemiise "36148C 8.50 €
& Hihnerfleisch '36/48¢ 8.50 €

30. PAD PAK

Gemischtes Gemuse

& Gemiise 16148C 8.50 €
(\37 Huhnerfleisch "¢'B.C 8.50 €

31. KHAU GAI THORD 9.00 €
Mariniertes Hiuhnerschenkelfleisch
ohne Knochen mit Panade
und Jasminreis?

32. KHAO KAl JIAO 7.80 €

Jasminreis mit Thai-Omelette 3¢

NI

THAI-BASILIKUM (GRAPAU)

2\ Vo

Grapau, eine Sorte des Thai-Basilikums, ist bekannt fur seine scharfen und pfeffrigen Noten. Es ist
ein zentrales Gewurz in der thailandischen Kiche, besonders beliebt in Gerichten wie Pad Kra Pao,
wo es zusammen mit Chili und Fleisch fur ein intensiv gewurztes, aromatisches Erlebnis sorgt.
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EXTRA BEILAGEN

NUR IN VERBINDUNG MIT EINEM HAUPTGERICHT

< Eine Portion Reis 3.00€ < Extra Tofu 5.00 €
< Eine Portion gebratenen Reis® < Extra Rinderfilet 8.00 €

(anstatt gedampftem Reis) 5.50€ < Extra Garnelen 6.50 €
< Eine Portion gebratener Nudeln?® < Extra Ente 9.50 €

(anstatt gedampftem Reis) 5.50€ < Extra Curry Sof3e 3.50€
< Extra Gemiuse 450 € < Extra Cashewnisse 400 €
< Extra Hihnerfleisch 5.00 € < Extra Spiegeleier 4.00 €

33. KHAO NIEW MAMUANG &/ 1090 €
Thai Mango mit stiBem Klebreis,
gerostetem Sesam und Kokossof3e ™

34. GLUOW THORD 7.80 €

Gebackene Bananen mit Honig,

Sesam und Kokosraspeln "

EINE KUGEL EIS EXTRA 250 €

NACHTISCH

35. GLUOW THORD EIS CREME 9.50 €
Gebackene Bananen
mit Sesam, Kokosraspeln
und Speiseeis """

36. KHAO NIEW EIS CREME 8.50 €
SuBer Klebreis mit Speiseeis
und Erdnussen®

Cilate 8% 3180

KLEBREIS (KHAO NIEW)

Klebreis, in Thailand als Khao Niew bekannt, ist eine Reissorte, die besonders in den nordostlichen
Regionen Thailands verbreitet ist. Traditionell wird Klebreis in Bambuskorben gedampft, wodurch

a\ P

er seine einzigartige Konsistenz und seinen charakteristischen Geschmack erhalt.
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STREETFOOD

er erste Michelin-Stern fur Streetfood wurde einer 70-jahrigen StrafBenkochin
in Bangkok verliehen.

mﬂmmuﬂavmummsmmu
Toadasannany

SHARING IS CARING

- Eswird geteilt. Alles mitjedem. Es kommen viele unterschiedliche Geric
~ indie Tischmitte und jeder isst, worauf er Lust hat.

LNAIEI6 Lng

_—" NATIONALHYMNE
, Um 8 00 Uhr morgens und um 18.00 Uhr abends wird die Natlonalhymne-Thallands

vielerorts auf Lautsprechern, im Radio und im Fernsehen gespielt. Die Leute lassen dabe
g alles stehen und liegen und richten sich auf, wenn sie nicht sowieso gerade stehen.
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SOFTDRINKS
Coca Cola 0,33 |
Coca Cola Zero 0,33 |

Coca Cola Light 0,33 |

Fanta 0,33 |
Mezzo Mix 0,33 |
Sprite 0,33 |

hausgemachter Thai Eistee 0,4 |
Schweppes Bitter Lemon 0,2 |
Schweppes Ginger Ale 0,2 |

WASSER
Selters naturell 0,25 |
Selters naturell 0,75 |
Selters medium 0,25 |
Selters medium 0,75 |
Selters classic 0,25 |
Selters classic 0,75 |

GETRANKE

ALKOHOLFREI
SAFTE
3.20€ Orangensaft 0,2l
3.20€ Orangensaft 0,4
3.20€ Orangensaftschorle 0,2l
3.20€ Orangensaftschorle 0,41
3.20€ Apfelsaft 0,21
3.20€ Apfelsaft 0,4l
4.50 € Apfelsaftschorle 0,2l
3.00€ Apfelsaftschorle 0,41
3.00€ Johannisbeersaft 0,2I
Johannisbeersaft 0,4l
Johannisbeerschorle 0,2l
250€ Johannisbeerschorle 0,4l
5.50 € Maracujasaft 0,2l
250€ Maracujasaft 0,4l
5.50 € Maracujasaftschorle 0,21
250 € Maracujasaftschorle 0,4l
5.50 €

STHEGREYY

SINGHA BIER

3.50 €
550 €
270€
410 €
3.50 €
550 €
270€
410 €
3.50 €
550 €
270€
410 €
3.50 €
550 €
270€
410 €

Singha Bier, ein ikonisches thailandisches Lagerbier, wurde erstmals 1933 von der Boon Rawd Brauerei
hergestellt und ist nach dem mythischen Lowen aus der thailandischen Mythologie benannt.

Es ist bekannt fur seinen vollmundigen Geschmack mit einer leichten Hopfennote '
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GETRANKE

ALKOHOLHALTIG

WEINE
Alle Weine enthalten Sulfite

und werden einem 0,2 | Glas ausgeschenkt

8 Heitlinger Red

(Cuvée aus Pinot Meunier,

Pinot Noir, Dornfelder) 2 5.50 €
8 Riesling™ 490 € 8 Schorle 420 €
8 Schorle 3.80€
Weingut Heitlinger, éstringen-TieFenbach
Weingut K.F. Groebe, Westhofen Trocken, elegantes, dunkles Rot, sanfte,
Trocken, kraftiges Sonnengelb, herzhafte, weiche Tanninstruktur, feines Spiel
aber geschliffene Saure, klare, von Brombeere, Sauerkirsche, kiihle mine-
frische Fruchtnote von Pfirsich, Apfel ralische Tonen und feinen Rostaromen.
und Aprikose, eleganter, klassischer Ideal fiir den spontanen Weingenuss.
deutscher Riesling der Oberklasse.
8 Dornfelder 2 3.80€
8 Weissburgunder " 6.50 € 8 Schorle 280 €
8 Schorle 4.50 €

Weingut Schwedhelm, Zellertal-Zell

Vier Jahreszeiten Winzer eG, Bad Dirkheim

Halbtrocken, tiefes Violettrot, verhaltene Saure mit
weichem Tannin, ausgepragte Aromen von Schwarzkir-
sche, Pflaume, fruchtbetonter, harmonischer, moder-
ner Rotwein.

Trocken, helles Strohgelb, frische,
knackige Saure, in der Nase Aromen

von Mandelbliten, gelben Frichten,
dezenter Eukalyptus-Note, feine Mineralik
am Gaumen, leichte Feuerstein-Note,
zarter Schmelz.

8 Portugieser Weissherbst (Rosé) >  3.80 €
8 Schorle 280€

Vier Jahreszeiten Winzer eG, Bad Durkheim
Trocken, kriftiges Lachsrosa, weiche, elegante
Saure, Aromen von frischen Walderdbeeren,
roten Johannisbeeren, klassischer Weiherbst
aus einem der besten Weinbaubetriebe der Pfalz.

1jesala
LEO BIER

Leo Bier, ein populares thailandisches Lagerbier, wurde von der renommierten Boon Rawd Brauerei
eingefuhrt. Es zeichnet sich durch einen milden, leicht malzigen Geschmack aus und ist eine beliebte

Wahl in Thailand, bekannt fur seine Erfrischung und Zuganglichkeit. '
=V [a
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ALKOHOLHALTIG

SPIRITUOSEN FLASCHENBIERE
Mekhong Rum 4 cl 3.50€ Schofferhofer Hefeweizen hell 0,51 3.80 €
Mekhong Rum Cola 0,2 | 3.80 € Schofferhofer Kristall 0,5 | 3.80 €
Aperol Spritz 0,2 | 7.00 € Schofferhofer alkoholfrei 0,5 | 3.80 €
Weizenradler 0,51 4.50 €
PILS VOM FASS Alkoholfreies Radler 0,5 | 450 €
Radeberger 0,3 | 3.20€ Clausthaler
Radeberger 0,5 420 € alkoholfrei extra herb 0,33 | 3.00€
Radler 0,3 | 280 € Radeberger Pils alkoholfrei 0,331 3.00 €
Radler 0,51 4.00 €
THAI BIERE
Singha Bier (lieblich, malzig) 0,331 3.90 €
Chang Bier (mild, weich) 0,33 | 390 €
Leo Bier (suf3, malzig) 0,33 | 390 €

e HEISSGETRANKE e

KAFFEE & KAKAO
Kaffee 2.50 € Espresso Macchiato’ 250 €
Espresso 2.00€ Cafe au Lait 7 3.50€
Espresso Doppio 2.50 € Latte Macchiato? 3.50€
Cappuccino’ 3.50€ Kakao”’ 3.50€

STHER D
CHANG BIER

Chang Bier, ein bekanntes thailandisches Bier, wurde erstmals 1995 von der Thai Beverage

Company eingefihrt. Der Name "Chang” bedeutet Elefant in Thai, ein Tier, das in der
thailandischen Kultur hoch geschatzt wird. /

)
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IN DER KANNE
UNSERE TEES
Feinblattriger Sencha der Spitzenklasse: Schon der erste Schluck verbreitet angenehme War-
hellgriin in der Tasse, von feiner me, umhdllt von einem ungewshnlich lieblichen, vollen
Bitterkeit mit einem Hauch von Sufle, Krautergeschmack
ein interessanter Genuss. Zutaten: Ingwer (35 %), Anis, Fenchel, Stu8holzwurzel,
Zutaten: griner Tee Zitronengras, schwarze Pfefferkorner, Zimtstickchen,
Kamillenbluten, sufle Brombeerblatter, Rosenbluten,
Cp Fancy Sencha Bio 5.00 € Zitronenverbene
Ein sanfter, sortenreiner Chinatee - nur Cp Ingwer auf Krautern 5.00 €
mit zarten Jasminblliten verfeinert: eine
vollendete Harmonie. Dieser suf8e, aromatische Tee leuchtet rubinrot wie
Zutaten: griner Tee, Jasminbliiten kernige, reife Granatapfel. Vollmundig, nachhaltig im
Geschmack mit angenehmer Saure
Cp Jasmintee mit Bliten 5.00 € Zutaten: Hibiskus, Apfelstiickchen, Hagebuttenschale,
stifle Brombeerblatter, Orangenschale, Aroma, Ringel-
Ausgewogene Mischung vollblumiger blumenbliten, Rosenbliten, Granatapfelstiickchen
Second-Flush-Gartentee
Zutaten: schwarzer Tee
Cp Schwetzinger
Schlossgartenfriichte 5.00 €
Cp Darjeeling Superfine 5.00 €

RIGIHTe

SENCHA (CHA KHIAW)

Sencha wird durch das Dampfen der Teeblatter unmittelbar nach der Ernte hergestellt, um deren Oxidation

zu verhindern. Dieser Prozess verleiht Sencha seinen charakteristischen, frischen
und leicht herb-suBlichen Geschmack sowie eine leuchtend grune Farbe. /
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. Thai-Eistee (Cha Yen)

Thai-Tee, bekannt als "Cha Yen”, ist ein stark gebruhter, sifler Tee, der oft mit Kondensmilch

versetzt und uber Eis serviert wird. Seine markante orange Farbe erhalt er durch Zugabe von

Lebensmittelfarbe oder Tamarindenextrakt. Cha Yen ist ein beliebter Aperitif und wird oft vor
oder nach einer Mahlzeit genossen.




ALEERGENE 1 st s

& ZUSATZSTOFFE
1 Glutenhaltig Zusatzstoffe
2 Krebstiere A mit Konservierungsstoffe
3 Eier und Eiererzeugnisse B mit Farbstoffen
4 Fisch und Fischerzeugnisse C mit Geschmacksverstarkern

5 Erdnusse und Erdnusserzeugnisse

6 Soja und Sojaerzeugnisse Unsere Scharfegrade
7 Milch und Milcherzeugnisse pikant 5

8 Schalenfriichte (Nusse) scharf

9 Sellerie und Sellerieerzeugnisse sehr scharf

10 Senf und Senferzeugnisse

11 Sesamsamen Vegane Gerichte y'=)
12 Schwefeldioxid und Sulfide

13 Lupinen

14 Weichtiere

aadnNcVIN

LOY KRATHONG FESTIVAL

Das Loy Krathong Festival, in Thailand jahrlich gefeiert, ist beruhmt fur seine Tradition, geschmuckte
Krathongs auf Wasserwegen schwimmen zu lassen. Diese kleinen Boote symbolisieren das Loslassen
von Sorgen und Angsten und sind ein zentraler Bestandteil der thailandischen Kultur, der Gemein-

schaft und Hoffnung fordert.

MAaIMNLL

SCHWIMMENDE MARKTE

Thailands schwimmende Markte, wie der berihmte Damnoen Saduak Markt, sind nicht nur Touris-
tenattraktionen, sondern auch wichtige Handelszentren, wo Handler in traditionellen Holzbooten
frisches Obst, Gemuse, lokale Speisen und Handwerkskunst verkaufen.

ALLLLATLLLIINSD LN

LAND DES LACHELNS

Thailand wird oft als das "Land des Lachelns" bezeichnet. Dieser Spitzname spiegelt die freundliche
und gastfreundliche Haltung der thailandischen Bevolkerung wider, die Besucher oft mit einem herz-

lichen Lacheln begruft.
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UNSERE OFFNUNGSZEITEN

DIENSTAG —SONNTAG | 17 — 22 UHR
MONTAGS | GESCHLOSSEN

KUCHE BIS 21:30

FOLGT UNS AUF INSTAGRAM ODER FACEBOOK
& HINTERLASST EUER FEEDBACK!

oan

T =

WWWTHAITUKTUK.DE
)——o0 o ——

THE TASTE OF THAILAND /
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